
VARIOUS-MIX
Ideale Produktionsmaschine zur Verarbeitung großer Mengen und   zahl-
reicher Zutaten

VARIOUS-MIX

3260 x 2300 x 3050 mm
3500 kg

~ 20 kW / 45 A

50-60 Hz
3/PE/400-460 V

*Anwendungsspezifisch

*

LEISTUNGSBEREICH 
160–1300 kg/h > 2000–10000 kg/h

Der Flüssig-/Trockensubstanz-Inline-Mischer für kontinuierliches, exaktes Mischen. Ob für Latex- 
oder PU-Anwendungen, ob in der Teppich- oder Textilindustrie, der VARIOUS- MIX ist eine echte 
Alternative zu herkömmlichen Gießverfahren im Batch-Verfahren. 
Neuentwicklung für SLAPSTOCK-Schaumapplikation: Der PUR-MIX als Sonderkonstruktion und 
einzigartiges System zur Echtzeit-Compoundierung.

hansamixer.dehansamixer.de
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Netzanschluß:

Netzspannung:



A mix takes two

SPEZIFISCHE MERKMALE 

MISCHTOPF
• Dynamischer atmosphärischer Mischtopf, kom-

plett aus rostfreiem Edelstahl
• Stufenlose, elektrisch gesteuerte Drehzahlregelung

(Frequenzumrichter) mit digitaler Anzeige in ge-
schlossenen Räumen

PUMPE
• Exzenterschneckenpumpe in Modulbauweise

montiert im Mischerrahmen oder auf separatem
Gestell

• Großzügig dimensionierter AC-Getriebemotor
• Leistungsregelung über Frequenzumrichter

OPTIONEN
• Diverse automatische Systeme z.B. für volumetri-

sche oder gravimetrische Durchflussmessung,Vis-
kositätsmessung

• Spezialdichtungen für den Mischtopf
• Befüllvorrichtungen für den Feststofftrichter
• Automatische Dosiersysteme für Zusatzstoffe
• Externe Temperiergeräte
• Fernsteuerung

• Unser Inline-Compoundiersystem VARIOUS-MIX
/ PUR-MIX bietet Ihnen die Möglichkeit, bis zu
drei Trockenstoffe wie Pulver oder Granulate mit
bis zu 10 Medien kontinuierlich zu mischen oder
zu compoundieren.

• Ideal geeignet überall dort, wo flüssige (pump-
fähige) Medien mit Trockenstoffen und Pulvern
gemischt werden müssen oder wo Produktions-
reste, Wertstoffe und Nacharbeit integriert
werden müssen.

• Einfache Anpassung individueller Rezepturen
über einen klar verständlichen Touchscreen

• Mischbehälter mit einem Fassungsvermögen
von nur 60 l reduzieren Produktionsausfälle

• Optionale Ausstattungsvarianten reichen von der
Fernbedienung bis zur Befülleinrichtung für den
Feststofftrichter

DETAILS
• Nachrüstmöglichkeit für zusätzliche Trockensub- 

stanz-Dosiereinheit
• Keine Staubentwicklung durch geschlossenes

Mischsystem
• Austragskontrolle durch Masse-/Messzelle unter-

halb der Dosierschnecke

MIXER-RAHMEN
• Stabiler Rahmen aus Edelstahl-Vierkantrohren
• Elektronische/pneumatische und mechanische Ins-

tallationen separat eingebaut
• Mechanische Komponenten leicht zugänglich durch

abnehmbare und verschließbare Blechplatten
• Mischerrahmen auf vier Rollen für bessere Mobilität
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