
UNI-MIX / - 2 K

UNI-MIX 

3000 x 1250 x 2000 mm
950  kg

~ 17 Kw

3/PE/400-460 Volt 
50-60 Hz

Leistungsstarke Produktionseinheit für Non-Food-Anwendungen

UNI-MIX und UNI-MIX 2K sind ideale Produktionsmaschinen, wenn es um die Verarbeitung großer 
Mengen und zahlreicher Zutaten geht. Sie sind ideal für den Einsatz in der Teppich-, Textil- und 
Nonwoven-Industrie.

UNI-MIX 2 K
3000 x 1650 x 2000 mm
1700  kg

~ 25 Kw

3/PE/400-460 Volt 
50-60Hz

*Anwendungsspezifisch

*

*

hansamixer.dehansamixer.de

LEISTUNGSBEREICH 
160–1300 kg/h > 2000–10000 kg/h

L, W, H:
Gewicht:

Netzanschluß:

Netzspannung:

L, W, H:
Gewicht:

Netzanschluß:

Netzspannung:



A mix takes two
Hansa Industrie-Mixer GmbH & Co. KG 

Kronsbruch 6–8 / 28816 Stuhr-Heiligenrode / Germany 
Fon.: +49 (0) 4206 4160 0 / Fax: +49 (0) 4206 7196 / kontakt@hansamixer.de / www.hansamixer.de

SPEZIFISCHE MERKMALE 

MIXKOPF
• Dynamischer Mixkopf aus Edelstahl, erhältlich in

drei Konfigurationen: 990, 1410 oder 2280 Stifte
für leichten Schaum

• Stufenlose elektrisch gesteuerte Drehzahlregelung
(Frequenzumrichter) mit digitaler Anzeige

• Berührungslose HANSA-Wellendichtung - als Dich-
tungsmaterial wird das für den Schäumprozess
erforderliche Gas verwendet. Bei Maschinenstill-
stand hilft die Lippendichtung, das Eindringen vom
Medium in abgedichtete Bereiche zu verhindern

• Optional ist ein temperaturgeregelter Mixkopf
(kühlbar/beheizbar) erhältlich

LUFT-/GASDOSIERUNG
• Manuelle Luftfeindosierung mittels Nadelventil
• Automatische Gasdosierung mittels Gasregler, der

die benötigte Gasmenge im Verhältnis zum Produkt-
fluss regelt und somit konstante Schaumgewichte
garantiert

• Digitale Anzeige: Luftmenge / Schaumgewicht
• Ein mehrstufiges Luftfiltersystem schützt die Mess-

geräte und garantiert eine gleichbleibend hohe
Produktqualität

OPTIONEN
• Diverse Automatiksysteme z.B. für volumetrische

oder gravimetrische Durchflussdosierung, Schaum-
höhenregelung (MA2) oder Drehzahlanpassung
(MA1)

• Aufrüstung mit optionalem, separat angetriebenem
Mixkopf und/oder Blender möglich (UNI-MIX-3K)

• Automatische Dosiersysteme für Zusatzstoffe
• Mixkopf-Temperaturregelung (heizen/ kühlen)

Schaumventil
• Gegendruckregler
• Externe Temperiergeräte
• Fernsteuerung

• Optimiertes Design, speziell ausgelegt für die
Installation von drei oder mehr Pumpen und einer
kompletten Palette von automatischen Syste-
men - bis hin zur permanenten Speicherung von
Prozessdaten

• Effektive und präzise Herstellung großer Mengen
hochwertiger Produkte nach Ihrer vorgegebenen
Rezeptur in nahezu allen Non-Food-Anwendungen

• Ein optionaler, separat angetriebener Mixkopf er-
weitert das Leistungsspektrum (UNI-MIX 2K)

• Zahlreiche Variationsmöglichkeiten bei Mixköp-
fen, Durchflusssensoren, Reinigungssystemen,
Dichtungen, Steuerungen und Überwachungen

• Die optionale Sonderausstattung reicht von spe-
ziellen Dichtungen für Mixköpfe und Pumpen über
verschiedene automatische Systeme wie volume-
trische oder gravimetrische Durchflusssensoren
und Schaumhöhenregler (MA2) bis hin zu tempe-
raturgeregelten Mixköpfen

PUMPE
• Exzenterschneckenpumpe in Modulbauweise mon-

tiert im Mixerrahmen
• Großzügig dimensionierter AC-Getriebemotor
• Leistungsregelung über Frequenzumrichter
• Produktspezifische Wellenabdichtung durch Gleit-

ringdichtung mit Sperrdrucksystem

MIXER-RAHMEN
• Stabiler Rahmen aus Edelstahl-Vierkantrohren
• Elektronische/pneumatische und mechanische

Installationen separat eingebaut
• Mechanische Komponenten leicht zugänglich

durch abnehmbare und verschließbare Blechplatten
• Mixerrrahmen auf vier Rollen für bessere Mobilität
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